Art.nr:3309
Kielbasa grillowa nacinana
110g

Juz jest - aromatyczna, soczysta KIELBASA GRILLOWA w
nowej odslonie dla zaspokojenia najwigkszego glodu, ktora
bgdzie wyrézniala sig¢ na Twoim roller grillu! Charakterystyczne
nacigcia pozwalaja wydoby¢ i wzmocni¢ smak i aromat
ulubionej kietbasy z grilla, a niestandardowa grubos¢ nie
pozostawi jej niezauwazonej. Zawiera 80% wysokiej jakosci,
chudego migsa wieprzowego i pasuje idealnie do bulek do hot
doga francuskiego, ale pyszna bgdzie rowniez z kajzerka

SPOSOB PRZYRZADZENIA

Produkt wyja¢ z mrozZni i rozmraza¢ w warunkach chtodniczych 0°C do +5 °C max. 8°C. Po rozmrozeniu umie$ci¢ na rozgrzanym roller-grillu na ok. 40

minut do osiagnigcia minimalnej temperatury wewnatrz produktu 63°C. Moze pozosta¢ na roller-grillu max. 4 godziny.

PRZECHOWYWANIE

Mroznia: 240 dni w temperaturze min. -18°C

Warunki chtodnicze: 72 godz. w temperaturze 0°C do +5 °C max. 8°C (max. taczny czas przechowywania od momentu wyjgcia z mrozni)

Produkt nadaje si¢ do spozycia po obrébce termicznej. Po rozmrozeniu produkt nie nadaje si¢ do ponownego zamrozenia

SKLADNIKI

migso wieprzowe (80%), woda, skrobia modyfikowana, sél, przyprawy (zawieraja gorczycg), blonnik pszenny bezglutenowy, cukier, stabilizatory:

trifosforany, difosforany; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; przeciwutleniacze: askorbinian sodu, kwas cytrynowy; ekstrakty przypraw, aromaty;

substancja konserwujaca: azotyn sodu.

KRA) POCHODZENIA
Polska

WARTOSC ODZYWCZA 100G GOTOWEGO PRODUKTU

Warto$¢ energetyczna

Thuszez

- w tym kwasy tluszczowe nasycone
Weglowodany

- w tym cukry

Biatko

Sol

1052 kJ/254 kcal
22g

8.8g

1.5g

0.5g

12g

2.0g

DANE LOGISTYCZNE
Karton wymiary:

Pojedynczy produkt:

llo$¢ sztuk w kartonie/VWaga kartonu:
llo$¢ sztuk w zgrzewce:

llos¢ zgrzewek w kartonie:
Zgrzewka:

llos¢ kartonéw/warstw na palecie:
Waga netto palety:

Wym. palety:

szer. 210mm ,wys. [30mm, d}. 325mm
| szt./110g

48/5,28kg

8

6

8x110g = 880g

120/10

633,6kg

120x 80cm

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI
240 dni od daty produkcji




