Art.nr: 3060

Paréwka owijana bekonem

90¢g

Paréwka owijana wgdzonym bekonem to prawdziwy hit, ktory
podbija serca i podniebienia! Soczysta, pelna aromatu i idealnie
chrupiaca, zachwyci kazdego, kto szuka niebanalnej przekaski —
to potaczenie migsa i bekonu, ktére trudno przebic¢!

SPOSOB PRZYRZADZENIA

Produkt wyja¢ z mrozZni i rozmraza¢ w warunkach chtodniczych 0°C do +5 °C max. 8°C. Po rozmrozeniu umiesci¢ na rozgrzanym roller-grillu na ok. 30

minut do osiagnigcia minimalnej temperatury wewnatrz produktu 63°C. Moze pozostaé na roller-grillu max. 4 godziny.

PRZECHOWYWANIE

MrozZnia: 300 dni w temperaturze min. -18°C

Warunki chtodnicze: 72 godz. w temperaturze 0°C do +5 °C max. 8°C (max. taczny czas przechowywania od momentu wyjgcia z mrozni)

Produkt nadaje si¢ do spozycia po obrébce termicznej. Po rozmrozeniu produkt nie nadaje si¢ do ponownego zamrozenia

SKLADNIKI

paréwka-78% [migso wieprzowe (74%), woda, bialko SOJOWE, sdl, olej rzepakowy, glukoza, stabilizator: E45|; przyprawy, ekstrakty przypraw, aromaty,

aromat dymu wgdzarniczego, przeciwutleniacz: E301; substancja konserwujaca: E250]; bekon wieprzowy, wedzony, parzony—22% [bekon wieprzowy (95%),

sol, stabilizator: E45 1, bialko wieprzowe, cukier, glukoza, przeciwutleniacz: E301; aromat, regulatory kwasowosci: E262, E575, aromat dymu wgdzarniczego,

substancja konserwujaca: E250].

ALERGENY

Produkt zawiera: sojg.
Moze zawiera¢: gluten, mleko, seler, gorczycg.

KRA) POCHODZENIA
Polska

WARTOSC ODZYWCZA 100G GOTOWEGO PRODUKTU

Warto$¢ energetyczna

Tluszcz

- w tym kwasy tluszczowe nasycone
Weglowodany

- w tym cukry

Biatko

Sol

1195 kJ/289 kcal
26g
g
0.7g
0.5g
13g
2.2g

DANE LOGISTYCZNE
Karton wymiary:

Pojedynczy produkt:

llo$¢ sztuk w kartonie/VWaga kartonu:
llo$¢ sztuk w zgrzewce:

llos¢ zgrzewek w kartonie:
Zgrzewka:

llos¢ kartonéw/warstw na palecie:
Waga netto palety:

Wym. palety:

szer. 210mm ,wys. [30mm, d}. 325mm
| szt./90g

60/5,4kg

6

10

6x90g = 540g

120/10

648kg

120x 80cm

DATA MINIMALNE]) TRWALOSCI
300 dni od daty produkcji




